- 71570 - Chénes

Combier & Koenig

En cas d'absence, veuillez nous indiquer

les dates de livraison souhaitées :

BON DE COMMANDE a adresser a :

Mme Philippe COLLET
127, rue d'Avron
75020 PARIS

E-mail : contact@domainedesfontagneux.com

CORRESPONDANCE

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

En cas d'avarie pendant le transport, veuillez faire des
réserves écrites sur le récepissé du transporteur.
Précisez-y le nombre de bouteilles cassées, manquantes

ou abimées. Transmettez-nous cette information.

St vous avez l'occasion de passer dans notre ré-

giOIl, nous serons heureux de vous rencontrer.
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MOULIN~-A~-VENT

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

Indivision Collet, propriétaire
2352, route des Deschamps
69840 CHFNAS

Tél. 03.85.36.72.87

www.domainedesfontagneux.com




DIRECTEMENT DU DOMAINE
A VOTRE CAVE

LE DOMAINE DES FONTAGNEUX, propriété
familiale depuis 1852, appartient au terroir du MOULIN-
A-VENT, le plus prestigieux des dix crus du Beaujolais.
11 produit un vin d'Appellation d'Origine Contrdlée,
élevé et mis en bouteille au Domaine.

Ce grand vin, généreux et charpenté, associe au
charme des Beaujolais, la race et la plénitude d'un
grand Bourgogne, dont il possede "appellation. Il doit
étre servi a une température d'environ 15°C. Hono-
rant les plus belles tables, il accompagne avec bon-
heur les viandes, le gibier, les fromages et se marie
particulierement bien avec les cuisines asiatiques.

Il peut étre apprécié jeune ; cependant, sa consti-
tution due a la conjonction d'un sol granitique, terrain
d'élection du cépage Gamay, et d'une cuvaison en vin
de garde, lui permet de révéler la plénitude de ses
qualités aprés environ cing années de vieillissement
en cave.

Sont actuellement disponibles au Domaine,
dans la limite des stocks :

- le millésime 2023, 2 la robe rubis et brillante, révele
des ardmes de mfires et des notes d’ég,iégg douces avec une
pointe de grillé. La bouche ﬁ@\ple, les tanins sont
accompagnés d’une belle fralciiir.

Ce vin équilibré et gourmﬁnd peut étre dégusté des a
présent ou &tre conservé en cave pendant quelques années.

- le millésime 2024, de couleur miires profond aux
reflets framboise. Le nez floral, présente une senteur de
violettes soulignée par des épices douces. La bouche
marquée par les fruits noirs, notamment la cerise est
soutenue par une note réglissée.

Elle présente une belle ampleur et une longueur qui se
termine sur une pointe de fraicheur apportée par des tanins
encore jeunes qui n’attendent qu’a s’arrondir.

Notre vin est présenté en bouteilles bourguignonnes
traditionnelles de 75 cl avec bouchons de liege
naturel. I1 peut &tre enlevé directement au Domaine ou
expédié en France métropolitaine franco de port.

TARIF

Valable jusqu'au 30 Se

ptembre 2026

Moulin-a-Vent du
Domaine des Fontagneux
Quantité totale

La bouteille T.T.C.

Prix départ Domaine

Prix franco domicile en France
métropolitaine pour :

- 2 cartons (12 bouteilles)

- 4 cartons (24 bouteilles)

- 6 cartons (36 bouteilles)

- 8 cartons (48 bouteilles)

- 10 2 19 cartons (60 a 114 bouteilles)
- 20 2 59 cartons (120 & 354 bouteilles)

- 60 cartons (360 bouteilles) et plus

2023 2024
930€ 9,00€
12,00 11,70
10,80< 10,50€
10,40€ 10,10€
10,30€ 10,00€
9,30€ 9,00€
9,10€ 8,80€
8,90< 8,60€

CONDITIONS DE VENTE

— Expédition minimum de 12

bouteilles condition-

nées en caisses-carton de 6 bouteilles.

— Prix toutes taxes (T.V.A a4 20%) et droits compris,

franco de port pour une expédition
les transporteurs.

— Prix dégressif en fonction du

hors zones surtaxées par

nombre de cartons de

6 bouteilles expédiés a une seule et méme adresse.

— Paiement a réception de la

facture.

— Escompte de 2% pour réglement joint a la commande.

— Reglement par chéque a I’ordre de Domaine des

Fontagneux.

)

BON DE COMMANDE

Nom et Prénom :
Adresse :

Code Postal :
Commune :
N° Tél fixe :
N° Tél mobile :
E-mail :
désire faire expédier a l'adresse ci-dessous :
Nom et Prénom :
Adresse :

Code Postal :
Commune
N° Tél fixe :
N° Tél mobile :
E-mail :
du Moulin-a-Vent, du Domaine des Fontagneux,
par cartons de 6 bouteilles comme détaillé
ci-apres

Prix
unitaire

Nombre

de btlles Total

Millésime 2023

EPU&SEJ

Millésime 2024

TOTAL T.T.C. de la commande :

Date : Signature :

En I'absence de signature, la commande ne
peut étre honorée.



